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переработки сырьевых ресурсов МЯСИЩЕВА НВ. 25] КУПЦОВА С.В. 01-305
3

лаб.КпоВ: Безопасность продуктов питания пр.Управление проектнс-конструкторской

КУПЦОВА С.В. 01-305 ‘деятельностью в перерабатывающей инженерии
13.00- пр.Управление проектами . пр.Методика профессионального обучения МАРТЕХААН. 01-111
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н
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ь
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КУПЦОВА С.В. 01-305 РОМАНЮК М.А. 01-512 те МАРТЕХААН, 01-111

и ‘лек.Методология и организация научного пр.Управление технологическими рисками лек.Системный анализ в перерабатывающей
в|вс: исследования Нугманов А.Х.Х. 25-4 пр.Стратегический менеджиент ЯНКОВСКАЯ В.С. 01-303 инженерии БРЕДИХИН С.А. 01-102

18.25 -РОМАНЮКМ А. ОТ-Ы12.
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сырья ВОЛОШИНА Е.С. 01-112.
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и
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водных бору инженерии БРЕДИХИН С.А. 01-111

пр.Системный анализв перерабатывающей
16.50- инженерии БРЕДИХИН С.А. 01-326
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= пр.Системный анализ в перерабатывающей
инженерии БРЕДИХИН С.А. 01-326
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я
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